
POISSON À L'EMMENTAL

RIZ PILAF BIO AUX PETITS
LÉGUMES

BRIE

FRUIT BIO

MELON

COUSCOUS MERGUEZ
BOULETTES

BOULETTES VÉGÉTALES*

SEMOULE BIO

LEGUMES COUSCOUS

CREME DESSERT AU
CHOCOLAT

MENU VEGETARIEN

COURGETTES RAPÉES
VINAIGRETTE

FRITTATA AUX LENTILLES,
LÉGUMES ET CHEDDAR

YAOURT NATURE SUCRÉ

SALADE VERTE
VINAIGRETTE

EGRÉNÉ VÉGÉ*

JAMBON DE DINDE

GRATIN DE PATES

POIVRONS ET TOMATES EN
SAUCE

CAKE MARBRÉ

TARTINE DE CHEVRE
CHAUD

SAUTÉ DE VEAU
MARENGO

POISSON*

POMMES DE TERRE
SAUTÉES

CHAMPIGNONS EN SAUCE

FRUIT BIO

LUNDI 15/06 MARDI 16/06 MERCREDI 17/06 JEUDI 18/06 VENDREDI 19/06

DEJEUNER - SEMAINE 25 / 
2026

Sous réserve de modifications.
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