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LUNDI 30/03

DEJEUNER - SEMAINE 14/

MARDI 31/03

MERCREDI 01/04

JEUDI 02/04

Sous réserve de modifications.

VENDREDI 03/04

VELOUTE D'ENDIVES CAROTTES RAPEES AUX ESCALOPE DE VOLAILLE
AGRUMES SAUCE TOMATE
POISSON A LA TOMATE* NU VEGET EN
PARMENTIE%DE LA MER BLANQUETTE DE VEAU ,

( STEAK HACHE DE BOEUF 7.
SAUMON* SALADE DE LENTILLES “#

OMELETTE* SEMOULE BIO @

MIMOLETTE 5 RATATOUILLE
LASAGNES
RIZ BIO . o
) « ’ PERLES DE BLE VEGETARIENNE "7
REME DESSERT AU GARNITURE DE LEGUMES
CHOCOLAT POELEE DE NAVETS TOME DE SAVOIE
FRUIT
FRUIT BIO & PETIT SUISSE AROMATISE GATEAU AU YAOURT
\ ) AN

74 Menu conseillé @ Vegetarien

Local @ Bio

@ -@ Aide UE a destination des écoles

*Assaisonnement a part




