SAiI\‘lT-A’NTR’E
e 2026

LUNDI 09/03

DEJEUNER - SEMAINE 11/

MARDI 10/03

ATELIER SMOOTHIES

MERCREDI 11/03

JEUDI 12/03

Sous réserve de modifications.

VENDREDI 13/03

ALADE DE FLE \
VEGETARIEN SALADE D'ENDIVES 5 CHQU FLEUR BOULETTES D'AGNEAU
TARTINE DE CHEVRE BIO AUX EPICES
CHAUD BOULETTES VEGETALES*
SALADE FROMAGERE FILET DE COLIN AUX ,
, HERBES SAUTE DE VEAU BIO @
EMINCE DE PORC
CHILI SIN CARNE OMELETTE POISSON A LA TOMATE* LEGUMES COUSCOUS
FONDUE DE POIREAUX SEMOULE BIo @
: PIPERADE
riz 510 & POTATOES AU PAPRIKA BLE
PEPINETTE BIO & CAMEMBERT
U EIo © PETIT SUISSE AROMATISE ﬁﬁ?ffﬁm
CAKE A LA CAROTTE FRUIT
\_ ) DZAN J

74 Menu conseillé @ Vegetarien

Local @ Bio

@ -@ Aide UE a destination des écoles

*Assaisonnement a part
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~—— 09/03/2026

SALADE FROMAGERE X X

CHILI SIN CARNE X X

~——10/03/2026

PETIT SUISSE AROMATISE \ \ \ \ X \ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

~—— 11/03/2026

FILET DE COLIN AUX HERBES X X X X X

YAOURT FERMIER CROUSTILLANT

~—12/03/2026

SAUTE DE VEAU BIO X X

PIPERADE

PEPINETTE BIO

CAKE A LA CAROTTE X X X X X

13/03/2026

BOULETTES D'AGNEAU AUX EPICES X X X X

BOULETTES VEGETALES*

LEGUMES COUSCOUS

SEMOULE BIO X

CAMEMBERT
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