
ESCALOPE DE DINDE

OMELETTE

GRATIN PDT ET CHOU-
FLEUR

EDAM

FRUIT BIO

MENU BIO & BON

VELOUTÉ POIREAUX/PDT
BIO

SAUTÉ DE VEAU BIO
MARENGO

POISSON*

SEMOULE BIO

CAROTTES BIO A LA
CORIANDRE

YAOURT BIO A LA VANILLE

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE

PIZZA 3 FROMAGES

FRUIT

REPAS VEGETARIEN

SALADE DE BETTERAVES
ROUGES AUX POMMES

HACHIS PARMENTIER
VÉGÉTARIEN

SALADE VERTE

YAOURT FERMIER NATURE

STEAK HACHÉ DE BOEUF

STEAK FROMAGER

RIZ BIO

EPINARD À LA CRÈME

MUNSTER

FRUIT

LUNDI 26/01 MARDI 27/01 MERCREDI 28/01 JEUDI 29/01 VENDREDI 30/01

DEJEUNER - SEMAINE 5 / 2026
Sous réserve de modifications.

BioLocal

VégétarienMenu conseillé

Aide UE à destination des écoles *Assaisonnement à part



Mairie de Saint-Andre
Sem 5 - RESTAURATION - Déjeuner

Semaine 5
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26/01/2026

OMELETTE X X

GRATIN PDT ET CHOU-FLEUR X X

27/01/2026

SAUTÉ DE VEAU BIO MARENGO X

28/01/2026

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE X

PIZZA 3 FROMAGES X X X

29/01/2026

SALADE DE BETTERAVES ROUGES AUX
POMMES

X

HACHIS PARMENTIER VÉGÉTARIEN X X X

SALADE VERTE X X X X X

30/01/2026

EPINARD À LA CRÈME X X

MUNSTER X
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